Menu Edouard Teutsch
proposé du mercredi au samedi midi et soir, ainsi que dimanche midi

entrée + plat : 41 €
plat + dessert : 39 €
entrée + plat + dessert : 46 €

La chair d'araignée bretonne et les gambas « vapeur » roulées dans une mayo légere
gel de curcuma et fine gelée d'araignée a la coriandre fraiche
ou
Le saumon bien élevé en cuisson trés douce (au plus proche du naturel)
chantilly Iégere de chou-fleur, caviar de hareng. Gel de clémentine au curry de France
ou
La terrine de lapin aux abricots secs

escabéche de moules du Mont St Michel et salade Waldorf
*k*k

La piece de veau fermier, élevé a Pfettisheim, braisée
fine purée de potimarrons, champignons en tout genre
escargots en persillade et jus de braisage réduit
ou
Le poisson de l'instant grillé
sur un dahl de lentilles d'Alsace, topinambours a la coriandre fraiche
crevette vapeur et bouillon de coquillages au lait de coco
ou
Le carré de marcassin de chasse locale grillé
les épaules confites en tourte canaille

légumes de maintenant, un jus réduit avec quelques épices
*kk

La sélection de fromages de la Maison Lorho et de Maitre Antony (supplément 14 €)

*%k%

La créme a la vanille
tombée de pommes confites, caramel au beurre salé, streusel noisette et voile vanille
ou
Un entremet Iéger aux trois chocolats
sorbet et confit de mangue aux zestes de lime, crémeux passion
ou
Une mousse légére a la chataigne
suc d'églantine, marrons confits, éclats de meringues croustillante et sorbet poire

Menu des jeunes convives (-12 ans)
proposé du mercredi au samedi midi et soir, ainsi que dimanche midi

Saumon fumé - Bouchée a la Reine et nouilles - Glace et sorbet : 16 €

Tout changement dans les menus engendrera un supplément. Boissons non comprises dans les menus
Origine viande : France, Liste des allergénes disponible sur demande

Tarifs 2023 - Prix nets



LES SUGGESTIONS

Pour I'apéritif ou en entrée

La planchette de charcuterie de Janes a Marmoutier

Le foie gras de canard mi-cuit

chutney pomme, raisin et noix
(en supplément dans le menu Edouard Teutsch + 6 €)

En plat

La bouchée a la Reine Royale
veau, volaille et ris de veau, quenelles aux herbes fraiches, nouilles parmesanes
(en supplément dans le menu Edouard Teutsch + 10 €)

La noix d'entrecéte grillée et servie bleue voire saignante
fine purée de céleri rave, aubergine rotie,

jus bien corsé au vin rouge Vignobles Silvio Denz

(en supplément dans le menu Edouard Teutsch + 15 €)

Le coeur de ris de veau doré au beurre de Jersey

pané de cochon confit, fine purée de céleri rave et céleri confit, jus a I'échalote grise

(en supplément dans le menu Edouard Teutsch + 20 €)

En plat végétarien, végan (sans lactose et sans gluten) :
Le massala de légumes au lait de coco

vinaigrette soja et gingembre,

légumes de l'instant, petite salade de germes et d'herbes

Tout changement dans les menus engendrera un supplément. Boissons non comprises dans les menus
Origine viande : France, Liste des allergénes disponible sur demande

Tarifs 2023 - Prix nets

13€

20€

28 €

35€

40 €

24 €



