CHATEAU HOCHBERG

«HOTEL & RESTAURANT -

MENU FETE DES MERES

Prix nets
Nos mets vous sont proposés sous réserve d’éventuelles modifications dues a I'approvisionnement des marchés et des saisons.




MENU

Les grignotes

Le foie gras de canard mi-cuit
une salade d'artichauts et haricots verts
pétales d'amandes torréfiées

Le canon de lotte roti
notre lard frais de cochon d’Auvergne
asperges blanches de chez Lux

La piéce de veau de lait dorée en Haute-Loire
rotie et servie rosée
tourte de veau de lait confit et morilles
légumes de I'instant

La sélection de fromages de la Maison Lorho et de Maitre Antony
(14 € en supplément)

Le chocolat au lait Xoco en entremet léger
croustillant amandes noisettes, les fruits rouges du moment
pistaches de Bronte caramélisées et glace pistache

“ Tarif hors boissons. Une sélection de vins vous sera proposée par notre sommelier.

Prix nets
Nos mets vous sont proposés sous réserve d’éventuelles modifications dues a I'approvisionnement des marchés et des saisons.




