
 
 
 
 
 
 

Menu Déjeuner au Château 
proposé le mercredi, jeudi et vendredi midi 

 

entrée + plat + dessert 
28 € 

forfait 2 verres de vin (10 cl) en accord 
16 € 

 
 
 

À partir du mercredi 9 octobre 
 
 

 
 

Notre terrine confite de cochon Aveyronnais  
écrasé de 5 baies, rémoulade de céleri branche et boule  

et confit d’oignons rouges 
VDF Montvac, La Pointe 2023 

 
*** 

La pointe de quasi de veau rôtie et servie rosée 
carpaccio de tête de veau alsacien, fine purée de panais, pignons de pin,  

citron confit et câpre, petit sabayon estragon 
IGP La Syrah à Papa 2022 Stéphane Montez 

 
 

*** 
Une crème très légère à la vanille Bourbon 

betteraves confites à l’hibiscus, sorbet betterave-framboise et arlette cassée 
 
 
 
 

Tout changement dans le menu engendrera un supplément. Boissons non comprises dans le menu. 
Origine viande : France. Liste des allergènes disponible sur demande. 

 
 
 

 
Tarifs 2024 - Prix nets 
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