
 

 
 

Saint Valentin au Château 
Disponible vendredi 14 février au dîner,  

samedi 15 février toute la journée ainsi que dimanche 16 février au déjeuner 
 
 

Le carpaccio de Saint-Jacques et gambas 
litchi, chantilly litchi, betterave crapaudine, hibiscus 

fines feuilles craquantes de Grana Padano 
 

*** 
 

Le filet de turbot en cuisson douce 
pakchoï et patate douce, un bouillon de crustacés coco curry 

une hollandaise twistée surpuissante  
 

*** 
 

Le veau de lait de Haute-Loire en opposé 
le filet rôti et servi rosé, les panoufles farcis et bardés en cuisson longue 
céleri-rave en trois façons et sauce périgourdine avec foie gras et truffe 

 
*** 

 
Les strates 

biscuit moelleux amande, praliné onctueux noisettes 
une mousse ultra légère chocolat au lait Xoco 

oranges de Sicile confites et en sorbet  
une touche d’huile d’olive de Sicile parfumée 

 
 

72€ 


