
 
 
 
 

MENU 
Déjeuner au Château 

proposé le mercredi, jeudi et vendredi midi 
 
 

entrée + plat + dessert : 28 € 
forfait 2 verres de vin (10 cl) en accord : 16 € 

 
 
 
 

À partir du mercredi 2 avril 
 

 
 

La morue en grosse raviole méditerranéenne 
ail, persil et olives, basilic et tomate confite, un bouillon clair parfumé  

au citron sicilien 
Château Faugères 2019 Vignobles Silvio Denz 

 
*** 

 
Le canard bien français en 2 temps : 

le magret grillé et servi rosé, les cuisses confites en tourte périgourdine 
légumes de l’instant et jus rôti 

Castillon, Château Cap de faugères 2016 Vignobles Silvio Denz 
 

 

*** 
 

Les cigarettes aux amandes au parfum du Maghreb 
anglaise orange cannelle, crème glacée au yaourt turc 

 
 

 
 

Tout changement dans le menu engendrera un supplément. Boissons non comprises dans le menu. 
Origine viande : France. Liste des allergènes disponible sur demande. 
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