CHATEAU HOCHBERG

*+ HOTEL & RESTAURANT »

Menu spécial pour la vente du printemps
Au déjeuner du samedi 26 et dimanche 27 avril 2025

La chair d’araignée bretonne
asperges vertes et blanches cuites et crues en salade pastorale
fleurs de pensées, condiment rhubarbe
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Le canard, la caille et les gambas en mode « grillé lagué »
un bouillon léger coco, hibiscus, dans un esprit d’évasion vers I'est de la planete
légumes de saisons croquants et nouilles fines Udon, coriandre fraiche
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L’ananas réti, caramel passion vanille cardamome
sorbet mangue, yaourt turc, streusel noisette

49 €

Prix nets
Nos mets vous sont proposés sous réserve d’éventuelles modifications dues
a I'approvisionnement des marchés et des saisons.
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