
Tout changement dans les menus engendrera un supplément. Prix nets. Boissons non comprises dans les menus 
Origine viande : Union Européenne, Nouvelle-Zélande / poisson et crustacés : Atlantique Nord Est et Nord Ouest.. 
Liste des allergènes disponible sur demande 

 

 

Menu Déjeuner 
proposé le mercredi, jeudi et vendredi midi (sauf jours 

fériés) 

 
entrée + plat : 27 € 
plat + dessert : 25 € 

entrée + plat + dessert : 32 € 
forfait 2 verres de vin (10 cl) en accord : 16 € 

 

 
Velouté de choux-fleurs, pointes de curry 

crostini de crème légère au Bleu d’Auvergne et noix 
 
 
 
 

Joue de bœuf braisée, céleri, choux de Bruxelles 
Jus réduit au vin rouge 

 
 
 

Biscuit japonais roulé au miel du Château 
crumble aux épices et sorbet abricot 
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